CACHAVA

STEAKHOUSE

MENU DEGUSTACION

AMUSSE DE BIE{NVENIDA
CALDO DE CAMARON DE LA CASA

PRIMER TIEMPO
AGUACATES TATEMADOS, SALSA PONZU CON CILANTRO
CRIOLLO, TORTILLA SOBAQUERA DE SONORA

SEGU,NDO TIEMPO
ABULON DE ENSENADA RASURADO AL CHIPOTLE

TERCER TIEMPO )
TACO DE PORK BELLY, TORTILLA DE MAIZ CRIOLLO HECHA
EN CASA'Y SALSA DE TOMATILLO TATEMADO

CUARTO TIEMPO
PANUCHO DE COCHINITA PIBIL, XNIPEC

QUINTO TIEMPO

CANELON DE SHOR RIB 12HRS DE COCCION, SALSA DE QUESO
TIPO BRIE DEL VALLE DE GUADALUPE Y HONGOS RIZOLADOS
SEXTO TIEMPO

FILETE DE RES A LAS BRASAS, ARROZ MELOZO Y

JAMON IBERICO DE BELLOTA

AMUSSE DE PQSTRE )
SORBETE DE LIMON AMARILLO, TEQUILA VOLCAN Y SAL DE GUSANO

POSTRE
TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA

IG. @cachava_mx | FB. @cachava.mx

TODOS NUESTROS PRECIOS ESTAN EN MONEDA NACIONAL (MXN) E INCLUYEN EL 16% DE IVA.



